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มีหลักสูตรสอดคล้องกับ
อุตสหกรรมเป�าหมายและ
เป�นที�ยอมรบัในระดับ
นานาชาติด้านอาหาร การ
ท่องเที�ยว และวิทยาการ
สุขภาพ

เป�นแหล่งข้อมูล แหล่งเรยีน
รู  ้แหล่งผลิตและพัฒนา
บุคลากรเพื�อการพัฒนา
ท้องถิ�นที�บูรณาการอย่าง
ยั�งยืน

ศูนย์กลางความเชี�ยวชาญ
ระดับยนานาชาติด้านอาหาร
การท่องเที�ยว และ
วิทยาการสุขภาพ

การใช้ประโยชน์จาก
ทรพัยากรอุดมศึกษาอย่าง
เต็มศักยภาพ

การอุดมศึกษาและสังคม
ไทยพัฒนาอย่างยั�งยืนโดย
ไม่ทิ�งใครไว้ข้างหลัง

หลักสูตรระยะสั�นเกษตร
ต้นนํ�า เกษตรอินทรีย์ อาหาร
ปลอดภัยโรงเรียนการ
อาหารนานาชาติ

01

โรงเรียนการโรงแรมและ
การท่องเที�ยว02

ศูนย์ปฏิบัติการต้นแบบ
โรงงานการผลิตและแปรรูป
อาหาร ร่วมกับสถาบัน
อาหารแห่งชาติ

03

หลักสูตรพรีเมี�ยมหรือ EMI01

หลักสูตรประกาศนียบัตรผู้
ประกอบอาหาร02

หลักสูตรรายวิชาศึกษาทั�วไป
(GE) หรือหลักสูตรสองภาษา
ของมหาวิทยาลัยที�สามารถ
ควบคุมด้วยตนเอง
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สถานพยาบาลดูแลผู้สูงอายุ

ศูนย์ความเป�นเลิศด้าน
แพทย์แผนไทย

ผลิตกําลังคนด้านวิทยาการ
สุขภาพ03

04
หลักสูตร Sand box ด้าน
วิทยาการสุขภาพ

01

02

นวัตกรรมและทรัพย์สินทาง
ป�ญญา

พัฒนาต่อยอดงานวิจัยที�ยก
ระดับคุณภาพชีวิต

พัฒนาศูนย์ทดสอบ
มาตรฐานฝ�มือแรงงานร่วม
กับเครือข่ายทั�งในประเทศ
และระดับสากล
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01

02

การจัดอันดับมหาวิทยาลัย
โดย The World university
Rankings and Impact
Rankings

Higher Education for
Sustainable Thailand สร้าง
ความสมดุลในการพัฒนาแก่
ทุกภาคส่วนอย่างเป�นธรรม
และสามารถสร้างขีดความ
สามารถในการแข่งขันให้
ชุมชนและท้องถิ�นตามกรอบ
แผนพัฒนาเศรษฐกิจและ
สังคมแห่งชาติ ฉบับที� 13
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